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Piemonte
D.O.C. PINOT NERO ROSÉ

VINO SPUMANTE EXTRA DRY
ESPLORO

Vitigno
Pinot Nero 100%

Area di produzione
Piemonte

Colore
Rosa tenue fine ed elegante con
spuma persistente e fine 

Sentori
Predominano le note fresche fruttate di 
uvaspina rossa e melograno, fragolina di bosco
e note floreali eteree di rose, con
sottofondo elegantemente minerale

Sapore
Al palato si confermano le note floreali e fruttate
percepite al naso, ottimo equilibrio di struttura
e freschezza senza però risultare tannico

Titolo alcolometrico
12% vol.

Capacità
75 cl

Zuccheri totali
12 - 17 gr/l

Acidità totale
5 - 7,5 gr/l

Temperatura di servizio
8 - 10° C

Pressione
3,5 - 5,5 bar

Disciplinare di produzione
D.M. 30-11-2011 e successive modifiche
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